
Menu
2 AU 6 OCTOBRE 23

JEUDI

CORDON BLEU 
OU 

HOKI  PANE
OU

OMELETTE

COQUILLETTES  / POELEE DE 
LEGUMES 

VENDREDI

MARDI

LUNDI

DESSERTPLAT PRINCIPALENTREE

La gestionnaire La Proviseure

F. LE BOT-ZOUAOUI M.C. BONAL

SAUCISSE DE TOULOUSE OU
POISSON DU JOUR 

OU
EMINCE VEGETAL

HARICOTS BLANCS / 
TOMATE A  LA PROVENCALE

FILET DE POULET SAUCE 
COCO CACAHUETES 

OU
LIEU NOIR SAUCE COCO 

CACAHUETES OU 
FRICASSEE VEGETALE 

SAUCE COCO CACAHUETES 

RIZ CREOLE / GRATIN DE 
PATATE DOUCE

ENTREES A CHOIX 
MULTIPLES

ENTREES A CHOIX 
MULTIPLES

ENTREES A CHOIX 
MULTIPLES

FROMAGE/DESSERT =

2 articles différents
au choix

FROMAGE/DESSERT =

2 articles différents
au choix

FROMAGE/DESSERT =

2 articles différents
au choix

ENTREES A CHOIX 
MULTIPLES

FROMAGE/DESSERT =

2 articles différents
au choix

SAUTE DE BŒUF 
BOURGUIGNON 

OU PAVE DE POISSON
NAPOLITAINE

OU 
GALETTE DE QUINOA

POMMES DE TERRE 
SAUTEES / HARICOTS VERTS

A noter :
tous les jours des produits BIO sont intégrés aux repas (comme 

des sauces, des fromages, des yaourts…)

- les menus sont susceptibles de changements en fonction des 
livraisons -
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https://www.flickr.com/photos/u-suke/2874026685/

